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7.3 Izjava

IZJAVA ODGOVORNEGA PROJEKTANTA nacrta v projektu za izvedbo
Odgovorni projektant:

PRIMOZ CERNIGOJ, univ.dipl.inZ.str.

(Ime in priimek)

IZJAVUAM

1. da je nacrt §t. 7-T/177-2018-PZI skladen s prostorskim aktom,

2. da je ta nacrt skladen z gradbenimi predpisi,

3. da je nacrt skladen s projektnimi pogoji oz. soglasji za prikljucitev,

4. da so bile priizdelavi na¢rta upostevane vse ustrezne bistvene zahteve in da je nacrt izdelan tako,
da bo gradnja, izvedena v skladu z njim, zanesljiva,

5. da so v nacrtu upostevane zahteve elaboratov.

7-T/177-2018-PZI Primoz Cernigoj, univ.dipl.inZ.str.

(St. naérta) (Ime in priimek)

Ljubljana, 06. april 2018

(Kraj, datum) (Osebni Zig, podpis)
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7.4 Tehnic¢no porocilo

7.4.1 Opis objekta in tehnologije

Investitor je podal zahteve rekonstrukcijo centralne kuhinje v OS Vipava zaradi prostorskih omejitev in
nara$cajocih potreb po pripravi toplih obrokov za lokacijo OS Vipava in podruzni¢ne $ole

Trenutna kapaciteta kuhinje:

0S Vipava: 420 malic 300 kosil
PS Gore; Podnanos; Vrhpolje 200 kosil
Vrtec Vipava 50 otrok
Zaposlenih: 80 oseb 20 kosil

V OS Vipava je trenutno organiziranih 22 oddelkov. Predvideti je potrebno kapaciteto do max 27 oddelkov.
V jedilnic je moZno postaviti 80 stolov.
V kuhinji je zaposlenih 6 oseb. Delovni ¢as je od 6:30 do ca 15:00

Glavne teZave:
- premajhna pomivalnica jedilne posode;
- premajhna kapaciteta sicer zelo kakovostnega pomivalnega stroja;
- napacno vracanje umazane jedilne posode iz jedilnice v pomivalnico jedilne posode;
- slabo urejeno nad toplotnim blokom (premajhna prezracevalna napa);
- nepravilna ureditev toplotnega bloka in napac¢no postavljene talne resetke;
- glede na toplotni blok premajhna napa in posledi¢no nepravilno prezracevanje;
- premajhna skladisca;
- premajhna pisarna vodje kuhinje (1,9m?)

Zahteva investitorja:
- kuhinjo je potrebno urediti z minimalnimi stroski vezanimi na GOI dela in opremo;
- razsiritev kuhinje je moZna do obstojeCega nadstreska oz. previsa 1. nadstropja nad sedanjim
vhodom; in v del sedanjega kabineta na desni strani kuhinje;
- razsiritev je moZna desno stran od sedanje kuhinje;
- upostevati je potrebno moZne povecane kapacitete priprave toplih obrokov.
- Potrebno je upostevati uporabo obstojece opreme
- Predvidi se nov centralni toplotni blok;

Energenti:
Elektrika in zemeljski plin
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7.4.2 Opis tehnologije kuhinje

Pri pripravi nacrta tehnolosSke opreme smo investitorju Ze v letu 2016 predstavili ve¢ razli¢ne variante. V
letu 2018 so bile predstavljene nova izhodisca za projektiranje in zaradi tega smo tudi predstavili novo
idejno zasnova. Ta je bila potrjena dne 2.3.2018 s strani odgovornega projektanta in naroc¢nika. Predvideva
Siritev kuhinje na desno stran sedanjega obmocja kuhinje. Dodatno smo upostevali mnenje lokalne
zdravstvene inSpektorice in dodali sanitarni umivalnik za roke.

Prav tako smo upostevali Zelje uporabnike po loceni postavitvi dveh pomivalnih strojev in kompletni
zamenjavi resni¢no dotrajanih elementov toplotnega bloka.

Pri projektiranju nove kuhinje smo upostevali zahteve investitorja in odgovornega projektanta (investicija
in meja Sirine). Zaradi tega smo generalno ohranili koncept kuhinje naredili bolj pravilne dostavne poti
in predvsem povecali premajhno pomivalnico jedilno posodo. V sklopu projekta se pravilno uredit tudi
toplotni blok s pravilno dimenzionirano prezracevalno napo in pravilno lociranimi talnimi resetkami.
Obdrzali smo obstoje¢ pomivalni stroj in dodali popolnoma enakovredna. Nov pomivalni stroj bo enak
obstoje¢emu zaradi enotnega servisa in zaradi zmanjSanega stroska prenove ventilacijskega sistema, Nov
stroj bo namenjen predvsem pomivanje kuhinjske in transportne posode v ¢asovnem zamiku pa tudi lahko
pomivanju jedilne posode.

Z novo ureditvijo smo resili problem lokacije sedanjih sanitarij in garderob za osebje, ki so v sedanjem
tlorisu dejansko na sredini kuhinje. Sedanja lokacija teh sanitarij je do sedaj onemogocala kaksno koli
dolgorocno in pravilno reSitev koncepta kuhinje. Zato smo sanitarije premaknili v razsirjen del in jih tudi
povezali z malo pralnico perila. V tej pralnici osebje kuhinje pere kuhinjo perilo in uniforme. Na novo
urejene sanitarije pa omogocajo normalno postavitev garderobnih omar, ureditev sanitarij in tusa.

V delu kuhinje, ki se sedaj $iri na desno smo uredili nov prostor za vodjo kuhinje, saj je sedaj velik 1,9 m?
in ne omogoca normalnega administrativnega dela, ki ga zahteva delo v kuhinji.

Prav tako smo precej povecali sedanjo popolnoma neprimerno obmocje priprave zelenjave. Pri tem uredili
dostavo zelenjave in predvideli loceno shrambo za gomoljnice.

Prav tako smo povecali shrambo suhih Zivil in na mestu stare shrambe predvideli priro¢no hladilnico za
zelenjavo.

7.4.3 Upostevani pravilniki in zakonodaja:

Priizdelavi nacrta smo upoSstevali naslednje pravilnike in veljavno zakonodajo. Prav tako mora vsa oprema,
ki jo dobavi pogodbeni partner biti ustrezna in skladna z vso nasteto zakonodajo in ostalimi pravilniki, ki
veljajo na podrocju tehnic¢nih zahtev in varstva pri delu. Enako velja za kon¢nega uporabnika, ki mora pri
izvajanju dejavnosti upostevati vso veljavno zakonodajo in veljavne pravilnike:

VARNOST ZIVIL IN HRANE ZIVILA SPLOSNO

e Zakon o zdravstveni ustreznosti Zivil in izdelkov ter snovi, ki prihajajo v stik z Zivili, ZZUZIS- Ur. I. RS
$t. 52/00, 42/02

e Zakon o spremembah in dopolnitvah doloéenih zakonov na podrocju zdravja (ZdZPZ), Ur.l.RS 47/04
e Uredba (ES) s$t. 178/2002 Evropskega parlamenta in Sveta o dolodCitvi splosnih nacel in zahtevah
Zivilske zakonodaje, ustanovitvi Evropske agencije za varnost hrane in postopkih, ki zadevajo varnost
hrane UL L 31/2002

e Uredba (ES) S$t. 882/2004 Evropskega parlamenta in Sveta o izvajanju uradnega nadzora, da se
zagotovi preverjanje skladnosti z zakonodajo o krmi in Zivilih ter s pravili o zdravstvenem varstvu Zivali in
zasciti Zivali UL L 165/2004
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HIGIENA

e Uredba o izvajanju delov dolocenih uredb Skupnosti glede Zivil, higiene Zivil in uradnega nadzora
nad Zivili, Ur.l. RS 120/05

¢ Uredba o spremembah in dopolnitvah Uredbe o izvajanju delov dolocenih uredb Skupnosti glede Zivil,
higiene zivil in uradnega nadzora nad zivili, Ur.l. RS, $t. 66/2006

e Uredba Evropskega parlamenta in Sveta (ES) $t. 852/2004 z dne 29. aprila 2004 o higieni zZivil UL L 139,
30.4.2004

e Uredba Komisije (ES) $t. 832/2007 z dne 16. julija 2007 o spremembi Uredbe (ES) s$t. 197/2006
glede uporab nekdanjih Zivil in podaljSanja veljavnosti prehodnih ukrepov v zvezi s takimi Zivili UL L
185/2007

» Uredba Komisije (ES) $t. 2073/2005 o mikrobioloskih merilih za Zivila, UL L 338/2005

e Popravek Uredbe Komisije (ES) $t. 2073/2005 z dne 15. novembra 2005 o mikrobioloskih merilih za
Zivila UL L 379/2006

e Pravilnik o varnosti zamrznjenih Zivil Ur.l. RS st. 63/02, 117/02, 46/06, 53/07

e Pravilnik o uradnem nadzoru temperature zamrznjenih Zivil Ur.l. RS §t. 63/02, 117/02, 46/06

e Pravilnik o zdravstvenih zahtevah za osebe, ki pri delu v proizvodnji in prometu z Zivili prihajajo v stik
z zivili, Ur.l. RS §t. 82/03, 25/09

¢ Uredba o ravnanju z biolosko razgradljivimi kuhinjskimi odpadki in zelenim vrtnim odpadom Ur.l. RS, st.
39/10

eUredbao ravnanju z odpadnimi jedilnimi olji in mastmi, Url. RS, st. 70/2008
e Uredba Komisije (ES) $t. 37/2005 z dne 12. januarja 2005 o spremljanju temperature v
prevoznih sredstvih, skladiscih in pri shranjevanju hitro zamrznjenih Zivil, namenjenih za prehrano ljudi,
UL L 10/2005

e Pravilnik o prenehanju veljavnosti Pravilnika o higieni Zivil, Ur.l. RS $t. 54/07

¢ Uredba o ravnanju z biolosko razgradljivimi kuhinjskimi odpadki Uradni list RS, $t. 68/2008 z dne 8. 7.
2008

74.4 Splosna navodila za izvedbo gradbenih del vezanih na
tehnolosko opremo

Vsi prostori vezani na tehnologijo morajo imeti po tleh poloZeno nedrsno keramiko oz. drugacno ustrezno
obdelavo, ki jo je mogoce higiensko vzdrZevati (vro€e pranje, ob¢asna dezinfekcija).

Po stenah tehnoloskih prostorov mora biti poloZzena keramika ali drug material, ki omogoca ustrezno
¢is€enje in dezinfekcijo (obdelano v nacrtu arhitekture). Visina stenske obloge (keramike) mora biti min
150 cm. Priporo¢amo izvedbo do ca 205 cm ali do stropa glede na viSino prostora.

Med stenami in tlemi je potrebno izvesti polkrozne zakljucnice. Radij zaklju¢nice naj bo vsaj 1,5 cm. Pri
izvedbi keramicnih del priporo¢amo, da se izvedejo tudi inox vertikalni zakljucki nad plosc¢icami, pri vseh
zunanjih robovih zidov, parapetnih pregradah, v komunikacijah...

Vse sanitarije se izvede po nacrtu arhitekture in opremi po popisu, ki je del gradbeno-obrtniskih del.

V primeru dodatnih zahtev tehnoloske opreme mora izbrani dobavitelj opreme pravocasno pisno sporociti
zahteve.

Splosna navodila za izvedbo vodovodnih instalacij:

Vodovodne in odtocne instalacije, ki niso vgrajene v element morajo biti izvedene s strani ostalih
pogodbenikov za GOI dela.

1. Vse napeljave za hladno in toplo vodo morajo biti zaklju¢ene s primernimi zaklju¢nimi ventili ali ustrezni

enorocnimi mesalnimi baterijami (na zahtevo bodocega uporabnike so le-te opisane v popisu tehnoloske
opreme). Koncni ventil mora biti montiran s strani drugih pogodbenikov odgovornih za vodovodne
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instalacije. Gibljive povezave od koncnega ventila do opreme so lahko dolge najve¢ 120 cm in dobavljene
s strani posebnega dobavitelja opreme.

2. Talni prikljucki imajo zakljucni ventil montiran horizontalno v visini najve¢ 10 cm od tal.

3. Visina priklju¢kov mora biti usklajena z nacrtom arhitekture. Prikljucki za klimo in prezracevalni sistem
morajo biti dolo¢eni v nacrtu strojnih instalacij.

4. Talni odtoki in resetke morajo biti vkljuceni v nacrt strojnih instalacij. Talni sifoni in resetke, ki niso
direktno vezani na tip tehnoloske opreme, se vgradijo po nacrtu arhitekture in nacrtu tlakov, tocno
pozicijo in velikosti talnih resetke in sifonov vezanih na tehnolosko opremo pa doloci dobavitelj
tehnoloske opreme.

5. Vsi odtoki tehnoloske opreme (primer: pomivalni stroj) so povezani preko protismradnih sistemov.
Izvedbe odtokov morajo biti usklajene s talnimi reSetkami in sifoni.

6. Vse elementi instalacij morajo biti primerni za vgradnjo v tehnoloske prostore prodajal ali profesionalne
kuhinje in biti proizvedeni v skladu z veljavno zakonodajo ter ustrezati profesionalni kuhinjski opremi.

7. Za vse uporabnike vode (izjema so kuhinjski in sanitarni umivalniki) so v nacrtu tehnoloske opreme
kuhinje predvideni mehcalci za vodo. Pred izvedbo vodovodnih in tehnoloskimi instalacij pogodbenik za
vodne instalacije in pogodbenik za tehnolosko opreme preverita in uskladita potrebe po vodi za
tehnolosko opremo.

8. Ventil oz. zaporna pipa za vsak posamezen aparat mora biti dostopen osebju kuhinje, ki jo uporablja.
9. Prikljucki za odpadno vodo morajo biti montirani v skladu z lokalnimi predpisi.

10. Celoten sistem priprave vode mora biti izveden z vsemi veljavnimi standardi ter pravilniki. Omogocati
mora ucinkovit nadzor in ukrepe proti moZznemu pojavu legionele.

11. Vsa odpadna voda iz kuhinje mora biti izvedena preko ustreznega lovilca mascob. Lovilec mas¢ob mora
biti upostevan v nacrtu kanalizacije.

Zahteve za talne resetke:

V obmocdju prodajalne je dovoljena vgradnja samo talnih resetk izdelani v kompletu iz nerjavne plocevine
v velikosti kot je definirano v nacrtu in popisu tehnoloske opreme. Talne resetke morajo biti izdelane s
proti smradno zaporo, z inox kosaro za lovljenje in laZje odstranjevanje odpadkov iz talne reSetke in
primerno pohodno mrezo, ki mora omogocati nedrsnost, pohodnost in uporabo vozi¢kov, tudi na pohodni
povrsni. Priporoc¢amo vgradnjo serijskih talnih resetk priznanih proizvajalcev kot npr. ACO ali enakovredne
in boljSe. Dobavitelj talnih reSetk in izvajalec vgradnja morata pred zacetkom izdelave predlozZiti nadzoru,
uporabniku in investitorju vzorec ustrezne velikosti. Dobava in montaZa naj bo dovoljena samo s pisnim
soglasjem nadzornika in konénega uporabnika.

Splosna navodila za elektri¢no napeljavo:

Vsa elektriéna oprema mora biti pripravljena za uporabo na spodaj naveden elektricnem omrezju:
enofazno, 230 voltov, 50 ciklov 230V/1N/50Hz
trifazno, 400 voltov, 50 ciklov 400V/3N/50Hz

Elektricno oZiCenje in izolirane varovalke izven opreme morajo biti, v skladu z lokalnimi predpisi, izvede s
strani ostalih pogodbenikov specializiranih za elektricne napeljave. Fiksna elektricha povezava med
elektricno omarico ali elektricna povezava med prikljuckom in opreme v dolZino ne sme presegati 150 cm
in jo mora dobaviti pogodbeni izvajalec elektro instalacij. Vsi deli elektricne opreme morajo biti v skladu z
lokalnimi predpisi in elektricno ozemljeni. Vse napeljave in instalacije morajo biti primerne za okolje v
katerem so instalirane. Vsa stikala in kontrole morajo biti primerne za uporabo v profesionalnih kuhinjah
oz. primerljivih objektih in v skladu z zahtevami razvidnimi iz tega nacrta in nacrta elektro instalacij.

1. Vse neosteviléene elektri¢ne vti¢nice (230V in 400V) so montirane na steno 0,3kW/230V,
h=120 cm od tal in morajo biti usklajene z ostalo opremo, nacrtom arhitekture in veljavno
zakonodajo.

2. Za elemente iz nerjavnega jekla je potrebno izvesti oZiCenje za izenacitev elektricnega

potenciala (delovni pulti, stenske omarice, talne resetke, nekateri aparati...)
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3. Prikljucki za kuhinjsko opremo za ozemljitev in izenacitev potenciala ter kon¢nega upora so
zajeti v plan in popis nacrta elektri¢nih instalacij. Prikljuditev na izvedene prikljucke izvede
dobavitelj tehnoloske opreme

4. Nacrt tehnoloske opreme kuhinje ne vkljucuje priklju¢kov za zvocne sisteme, ventilacijske
enote, dvigala, racunalnisko opremo in ostalo varnostno in nadzorno opremo v zgradbi.

5. Vsa racunalniska oprema in oprema za nadzor vstopa mora biti usklajena z nacrtom za
racunalnisko opremo.

6. Vse sestavine elektri¢nih instalacij morajo biti primerne za vgradnjo v velike kuhinje in biti
proizvedene v skladu z veljavno zakonodajo ter ustrezati profesionalni kuhinjski opremi.

7. Vsi preboji plos¢ic namenjeni elektricnim prikljuckom morajo biti naknadno zasciteni z inox
cevjo s prirobnico.

8. Obvezna je izvedba podometnih 400V/3N vti¢nice tipa CEE primerne IP zaséite.

Splosna navodila za prezracevalni in ventilacijski sistem:

Vse sestavine ventilacijskega sistema, ki se nahajajo izven opreme morajo biti izvede s strani pogodbenih
izvajalcev strojnih instalacij. Koncni vidni deli ventilacijskega sistema (nape, ventilacijske reSetke) morajo
biti vkljucene v posebni nacrt ventilacijskega sistema (razen, ¢e ni v popisu opreme definirano drugace).
Posebni pogodbenik in dobavitelj ventilacijskega sistema morata vezano na potrebe tehnoloske opreme
izvajati koordinacijo glede na pozicijo, velikost, moc€ in posebne zahteve profesionalne kuhinjske opreme.
Rob prezracevalnih nap oz. sistema prezraCevanja presegajo zunanji rob elementa, ki so instalirani od
napo vsaj za 300 mm.

Vezano na izdelavo prezracevalnih naprav mora biti ustrezno resen tudi strop, katerega resitev mora
onemogocati nabiranje umazanije. Zagotovljeno mora biti primerno higiensko vzdrZevanje stropa

vev v

(pleskanje ali redno ciscenje).

Zaradi projektirane izvedbe odprte show kuhinje je potrebno s strani prezracevanj posebno pozornost
posvetiti izvedbi prezracevalnega sistema nad show kuhinjo in preprediti Sirjenja neprijetnega vodja v
restavracijski del.

Splosna navodila za izdelavo opreme iz nerjavnega jekla ter sploSen opis dovoljenih materialov:

Dobavitelj opreme mora pri konstrukciji vseh proizvedenih elementov izpolnjevati visoke standarde
strokovnosti in estetike. Nerjavno jeklo uporabljeno po tej pogodbi mora biti ustrezne kvalitete in
karakteristik kot je doloeno v nadaljevanju. Vsi materiali in oprema morajo izpolnjevati lokalno
zakonodajo in EU standarde.

Vsa proizvedena oprema iz nerjavnega jekla primernega za uporabo v prehranskem obratu . Povzetek
zahtev za uporabljen material (nerjavece jeklo):

1. vsielementi, ki so v spodnjem opisu morajo primerni za uporabo v javnih prostorih in
profesionalnih kuhinja ter iz kvalitetnih materialov primerne kvalitete za Zivilsko in
prehrambene namene;

2. material mora ustrezati zakonu o zdravstveni ustreznosti Zivil in izdelkov in snovi, ki prihajajo v
stik z Zivili UL RS $t. 52 z dne 13.6.2000 ter dopolnitvami tega zakona in ostalimi pravilniki,
priporocili oz. kot npr.: tip AISI 304 Scotch Brite 0z. 1.4301 ali enakovredno in boljse;

3. dobavitelj opreme mora predloZiti ustrezna dokazila o sestavi ter izvoru materiala;

4. material mora omogocati vsakodnevno redno Ciscenje s tekoCo vodo in primerni Cistili in obc¢asno
dezinfekcijo;

5. na mestih mehanske obdelave (varjenje, brusenje) mora biti uporabljen material z enakimi
lastnostmi kot osnovni materiali;

6. dobavitelj opreme mora predati tudi ustrezna navodila za obratovanje in vzdrZevanje in seznam
primernih Cistilnih sredstev;
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Aparati, naprave

Vsa serijsko izdelana tehnoloska oprema (pomivalni stroji, salamoreznica, univerzalni kuhinjski stroj,
naprave za toplotno obdelavo 7Zivil....) mora biti izvedena tako, da omogoca enostavno in zanesljivo
delovanje. Ustrezati mora higiensko tehni¢nim predpisom in standardom varstva pri delu. Vsa dobavljene
opreme mora v popolnosti ustrezati vsem pravilnikom, ki veljajo v RS in EU (kot npr. izjava o skladnosti;
oznaka CE...).

Vsi aparati, ki so montirani na steno in lahko povzrocajo vibracije zaradi vrtenja, gibanja ali drugega
delovanja je potrebno na steno fiksirati s protihrupnimi distancniki.

Hladilna tehnika

Vsa hladilna tehnika mora ustrezati vsem higiensko tehni¢nim predpisom in standardom iz varstva pri
delu. Vsak hlajen delovni pult, hladilnik, mora biti obvezno biti opremljen s pokazateljem trenutne
temperature. Naprave morajo biti izvedene tako, da omogocajo enostavno CiScenje in vzdrZevanje.
Izdelane morajo biti iz nerjavece plocevine, opisane v prejsSnjem poglavju.

Vsa oprema (npr. zracni kondenzator, agregati, kompresorji), ki se montira na steno in lahko povzrocajo
vibracije zaradi vrtenja, gibanja ali drugega delovanja je potrebno na steno fiksirati s protihrupnimi
distancniki.

Nevtralna oprema

Priporo¢amo, da je vsa nevtralna opreme, ki je izdelana po meri, izdelana iz nerjavece plocevine in naj
ustreza vsem sanitarno tehni¢nim predpisom ter standardom iz varstva pri delu.

Iz nerjavece plocevine naj bodo v tem primeru tudi notranji, nevidni deli zaprtih delovnih pultov (police,
pregrade).

Vsi elementi oz. delovne povrsine, ki so postavljeni ob steni, izdelan privih visok min. 40 mm oz. glede na
zahteve iz specifikacije tehnoloske opreme. Delovni pult, ki so postavljeni ob zid in na gradben cokel
morajo biti izvedeni na nacin, ki preprecuje zatekanje tekocine med steno in pultom. Uporaba trajno
elasticnega kita ni dovoljena. Vsi elementi iz nerjavece plocevine morajo biti ozemljeni (tudi stenske
omarice in police). Priklop izvede dobavitelj opreme, kon¢ne meritve pa izvede pooblas¢ena oseba.

Vsa nevtralna oprema ne sme imeti ostrih robov, delovne povrsine morajo biti izvedene s primernim
polkroznim zakljuckom. Vsa oprema, ki se montira na steno in lahko povzrocajo vibracije zaradi vrtenja,
gibanja ali drugega delovanja je potrebno na steno fiksirati s protihrupnimi distancniki.

Tehni¢na dokumentacija

Investitor mora pred izvedbo pridobiti nacrte tehnoloske opreme kuhinje faza PZI.

Za vso opremo je dobavitelj opreme dolZan predloZiti vse ustrezne podatke za izvedbo instalacijskih
prikljuckov, za opremo izdelano po meri, pa mora izvajalec pred dobavo opreme predloZiti delavniSke
risbe investitorju v pisno potrditev. Izbrani dobavitelj opreme je dolzan preveriti in potrditi nacrte
tehnoloske opreme faza PZI, ter podati pisne pripombe in dopolnila nadzoru in odgovornemu vodiji
projekta. Ce nadzor in odgovorni vodja projekta ne prejme pisnih pripomb se smatra, da se izbrani
izvajalec popolnoma strinja z na¢rtom PZI tehnoloske opreme.

Sestavni del predaje opreme in objekta je kompletna dokumentacija vezana na tehnolosko opremo
(izjave, slovenska navodila za uporabo, garancijski listi).

Nacrt PID tehnoloske opreme izvede izbrani dobavitelj tehnoloske opreme. Nacrt HACCP ni del tega
projekta in ga pripravi bodoci uporabnik prehranskega obrata prav tako pogodbe z izvajalcem odvoza
organskih odpadkov in odpadnih olj, ter npr: izvajalcem rednih zdravstvenih pregledov, izvajalcem DDD....

Dostava in vnos opreme:
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Dostava opreme je mozna direktno iz pritli¢ja v kuhinjo (tako kot bo potekala dostava ob normalnem delu
Sirina vrat je primerna za vnos vso opreme.

7.5 Projektantski popis tehnoloske opreme

V popisu je upostevana naslednje tehnoloska oprema

- nova tehnoloska oprema;

- priprava dokumentacije; dostava in montaZa in Solanje;
- premontaZa obstojece oprema

- transportna posoda, pladniji

- 5% nepredvidenih del

V popisu opreme niso uposStevane naslednje postavke:

- - davek na dodano vrednost;

- - komercialni popusti;

- - interierska oprema;

- - drobni inventar kuhinje;

- - Cistila;

- - izdelava in zakljucitev vodovodnih, elektri¢nih in plinskih prikljuc¢kov;
- - izdelava sistema ozvocenja, sistema osvetlitve, IT oprema blagajne....

Ocena investicije tehnoloske opreme kuhinje izdelana na podlagi popisa PGD tehnoloske opreme,
uporabljeni cenikov v SLO in EU.

Skupaj vrednost

Popustv %

Vrednost popusta v EUR

Skupaj vrednost s popustom brez DDV
DDV 22% od osnove

Vrednost z DDV
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7.6 Graficni del

St. risbe Vsebina Merilo | Nivo
1 Risba obstojece tehnoloske opreme 1:50
2 Shematski prikaz prostorske ureditve kuhinje 1:50
3 Risba nove postavitve tehnoloSke opreme 1:50
4 Risba izvedbe prikljuckov tehnoloske opreme 1:50
5 Risba lokacij stenskih vogalnikov 1:50
6 Risba prikljuckov ozemljitvenega potenciala 1:50
tehnoloske opreme
7 Risba izvedbe talnih resetk pri toplotnem bloku 1:20
8 Risba izvedbe toplotne talne izolacije v prostoru 1:20
hladilnice
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